pro nature:
frel von Aromen, Farbstoffen und Hefe

Ersetzt wurden diese Zutaten durch die Auswahl von hochwertigen
naturbelassenen Rohstoffen wie z.B. Fleischextrakt,

Gemusepulver, natlrliche Extrakte usw..
Durch den Verzicht von Aromen, Farbstoffen und Hefeextrakt
ist der Geschmack unverfalscht und einzigartig.
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pro nature:
DGSSG rtC reme 'heild und kalt" fertig gestiRt

keine Aromen, keine Zusatze, naturliche Extrakte

selbstverstandlich deklarationsfrei

durch den Verzicht von Aromen ist der Geschmack unverfalscht und einzigartig
Nach der Zubereitung l&sst sich die Dessertcreme problemlos, gleichmalRig portionieren.
Die Konsistenz der Dessertcreme ist sehr cremig, keine Hautbildung.
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Kalt-Zubereitung: Das Cremepulver mit einem Schneebesen in die Milch einriihren und 1 Minute verriihren.
Danach 10 Min. quellen lassen. AnschlieBend nochmal 1 Min. kréftig durchriihren, portionieren und kuhl stellen.

HeiR-Zubereitung: Das Cremepulver mit einem Schneebesen in die heiRe Milch (80°C) zlgig einrihren und 1 Min.
verruhren, kurz aufkochen und kalt stellen. Nach dem Erkalten mit einem Riihrgerét 2 Minuten auf mittlerer Stufe

verrihren.
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Art-Nr. iProdukt > > S5y & E] = g N > 160
71200 {pre nature: Dessert Vanille 200g i3.0kg! 15 | x | x M ox teD
71201 ‘pro nature: Dessert Karamel 250zi3.0k! 12§ x x M x oD
71202 pro nature: Dessert Schokolad: >0z i3.0ks! 14 ¢ x x M ox oD
71203 ipro nature: Dessert Haselnnf i 200g (3.0kg} 15 | x x i M x ieD
71204 pn: Dessert Mocca-Melange 200z 3.0k 15 ¢ « = i M x ieD
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pro nature:
Edelpudding zum Kochen

keine Aromen, keine Zusatze, naturliche Extrakte

selbstverstandlich deklarationsfrei

durch den Verzicht von Aromen ist der Geschmack unverfalscht und einzigartig
T W

Zubereitung: mit Milch und Zucker nach Rezeptur aufkochen, portionieren
dekorieren und bei Zimmertemperatur servieren

RSN 5§15 it =

s | 8 [8Y¥: g -

508 8giilsizlsizlelog

B in (Bgi 2 B2 ZiE B it

Art-Nr. iProdukt s i g E’E' E 5 2 £ i S E) 5%8
71230 ipro nature: Edelp. Vanille 759 :30 kg{ 44 l X X I P M 3 X i0.D.{
71231 ipro nature: Edelp. Schokolade; 90 g 3,0 kgj 37 | ! R | i M ; x ioD. |
71232 ipro nature: Edelp. Sahne 9g {30 kgE 37 i l X i X I P M § X joD.
71233 ipro nature: Edelp. Griel3 90g i3,0 kgl 37 | ’ X ioX i Y i x ioD. |
71234 ipro nature: Edelp. Karamel | 90g 53.0 kgf 37 ! l X 1 X [ P M f X ioD. !
71235 ipro nature: Edelp. Mocca 9 i30 kgl 37 | ] X i X | P M 3 x io.D.{
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pro nature:

frel von Aromen, Farbstoffen und Hefe

Ersetzt wurden die Stoffe durch die Auswahl von hochwertigen naturbelassenen

Rohstoffen wie z.B. Fleischextrakt, Gemusepulver usw..
Durch den Verzicht von Aromen, Farbstoffen und Hefeextrakt ist der Geschmack
unverfalscht und einzigartig.

Bruhen, Suppen und Wurzmittel

Zubereitung: nach Rezeptur das Pulver in kochendes Wasser einriihren oder einstreuen
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Art-Nr. Produkt 2 g i {8i{6 8i5iS 3
70225 pro nature: Klare Gemiisesuppe 28g 15,0KgiEimer; 5401 : X : X : X | X { X | X
70228 :pro nature: Klare Fleischsuppe 28g 15,0KgiEimert 5401 ¢ X | X | X | X X
70197 ipro nature: Universal Wirzmittel 169 15,0 Kg {Eimer X EX X X ixXixX
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